WILD HIBISCUS ROYALE

Vad Hibiszkuszvirag

Ya rész natural rézsaviz
2/3 rész vadhibiscus szirup
Menta

Pezsgb

El6szdr mentaleveleket tegyél a pezsgéspoharba, majd helyezd el a
pohar aljan a vadhibiscus-t. Ezutan kell a rézsavizet és még par db
tépett mentalevelet hozzaadni a koktélhoz, illetve pezsgével
felonteni a poharat. Legutoljara kell a vadhibiscus szirupot
belecsdpdgtetni a poharba, ami gyényori rézsaszines szint
kdlcsdndz a koktélnak.

Tipp: ha a pezsg6spohar fenekére is tesziink a szirupbdl, még
szebb szinhatast érhetink el.

A vadhibiscus virag a pezsgéspohar aljan 3-4 perc alatt nyilik ki,
mikdzben a pezsgbbuborékjai atjarjak szirmait.

WILD HIBISCUS DAIQUIRI

3 rész fehérrum

1 rész friss lime juice

1 rész vadhibiscus szirup
vadhibiscus virag

Helyezd el a vadhibiscus viragot a martinis
poharba.

A hozzavaldkat jéggel egyitt koktélos shaker-be
Ontsd, majd 10 masodpercig razd 6ssze Gket és
kozvetlenll a shake-bdl dntsd ki az igy kapott
koktélt a poharba. A poharat lime levéllel
diszitheted.



HI-BELLINI

1 rész kdzepesen hideg barack puré
1/3 rész vadhibiscus szirup
vadhibiscus virag

Prosecco vagy Asti gyéngy6z8 bor

Helyezd el egy pezsgbspohar aljan a vadhibiscus viragot. Kanalazd bele a
hideg barackptirét. Lassan dntsd hozza a gyéngy6z4 bort gy, hogy az ne
képezzen habot. Add hozza a szirupot. Adj hozza még egy pici bort, hogy a
barackpuré pezsegni kezdjen dssze mixelve ezzel a koktélt.

SUGAR DADDY

2.5 rész Gin

1 rész friss lime juice

1 rész Frambois lik6r

1/3 rész vadhibiscus szirup

Diszités: friss mentalevél, koktélcseresznye és
vadhibiscus virag

Menta levéllel béleljiik az Ures Highball poharat, illetve a
pohar szélét szirupba martjuk és utana cukorba.

Shakeld 6ssze jéggel a hozzavaldkat és 6ntsd egybdl a
poharba. Tlizd 6ssze a vadhibiscus-t a cseresznyével,
és a diszitéshez hasznalj mentalevelet is. Tépj par friss
mentalevelet és tedd a poharba.



WILD HIBISCUS MOJITO

3 rész fehér rum

1 rész Friss lime juice

1 %2 rész vadhibiscus szirup
2 vagott vadhibiscus virag
2 fél lime karika

2 szar menta

Szoéda

Egy highball poharat 6ntsd fel jéggel.

Keverj 6ssze 1-2 menta, lime karika és aprora vagott vadhibiscus
viragot. Adj hozza Rumot, szirupot és lime juicet, amit razz 6ssze 10
masodpercig, majd az igy kapott koktél felét 6ntsd a poharba. A
tetejére adj hozza szodat. Diszités mentaval.

ADAM & EVA MARTINI

2 rész vodka

3 rész alma puré (baby puré a legjobb!)

1 rész vadhibiscus szirup

vadhibiscus virag, cseresznye és fogpiszkal6 a
diszitéshez

Shékeld 6ssze az 6sszetevéket jéggel. Ontsd a
kész koktélt a poharba.

Tlzd 6ssze a vadhibiscus-t a cseresznyével, és
a pohar szélére helyezd diszitésként.



VADHIBISCUS — PEZSGO ZSELE

1 Gveg vadhibiscus

4 rész habzé bor vagy pezsg6

1,3 rész viz

5 levél zselatin vagy 3 tedskanal zselatin por

Tejszinhab, csoki reszelék és koktél cseresznye a diszitéshez

Ontsd a habzo bort egy keverétalba és 6ntsd hozza a
vadhibiscus szirup felét (a viragokat tedd félre).

Egy kis edényben alacsony hémérsékleten melegitsd meg, de
ne forrald fel a vizet és olvaszd fel benne a zselatint.

Egy szlrén keresztll 6ntsd a borhoz és j6l keverd el azzal.

Tegyél 6-7 pezsgls poharba, vagy valami mutatos
Uvegpoharba 1-1 Vadhibiscus viragot és a poharat 2/3 részig
toltsd fel a zselés borral.

Egy éjszakara tedd a hiitébe, hogy megdermedijen. Talalas
el6tt a tetejét diszitsd tejszinhabbal, koktél cseresznyével és
csokireszelékkel.



Mandarin Bloom

V2 rész Cointreau

Y4 rész vadhibiscus szirup

4 gerezd mandarin

1 gerezd lime

néhany csepp Angostura gyomorkeser(i
4 rész pezsgo

vadhibiscus virdg

Tord 6ssze a mandarin gerezdeket a vadhibiscus sziruppal és a
Cointreau-vel. Nyomd rd a lime levét és add hozzd a
gyomorkeserlit. Az egészet razd Ossze egy shakerben jéggel.
Készits eld egy pezsgOs poharat, helyezd az aljdba a vadhibiscus
virdgot, majd szilird rd a shakerbdl a kész keveréket. Ontsd fel
pezsgovel. &

Embrace

2 rész pinky vodka

2 rész kortelé

Y4 rész vadhibiscus szirup

V4 rész friss lime leve |
2 bazsalikom levél

szdda

vadhibiscus virdg

korte szelet

A szoda kivételével a folyékony Osszetevoket razd
ossze jéggel. Ontsd tort jéggel toltott martinis pohdrba,
majd add hozza a szédat. A kortébdl vagj egy hossza,
vékony szeletet, majd tedd a vadhibiscus virdgba. Az
igy megtoltott viragot helyezd a pohdr sz€lére diszitésként.



Sea Urchin

1 rész vodka

1 rész campari

1 rész blue curacao szirup
Y4 rész vadhibiscus szirup
Y4 rész friss lime leve
vadhibiscus hab

1 gerezd narancs
vadhibiscus virdg

A folyékony 6sszetevoket 10 masodpercig erdteljesen

razd Ossze jéggel, majd szlird le hitdtt martinis

pohérba.

Diszités: tegyél a vadhibiscus virdgba egy

narancsgerezdet, majd fejjel lefelé helyezd a pohar

szélére. Az ital tetejét diszitsd a hibiscus habbal.

Hibiscus hab:

2 rész citromlé, 4 rész viz, 6 rész hibiscus szirup, 4 tojds fehérje, 1 szintelen zselatin lap
Az 0Osszetevoket keverd Ossze, majd mixerrel készits beldle habot. Hiuitében hagyd allni
legalabb 1 orat.

Blue curacao szirup: 1 rész blue curacao likor, 1 rész sima cukorszirup

Hibiscus Sour

2 rész whiskey

1 rész friss lime leve

1 rész anandsz 1é

% rész vadhibiscus szirup
15 rész tojasfehérje
vadhibiscus virdg

Egy shakerbe ontsd 0ssze a folyékony Osszetevdket, majd
20-30 masodpercig erdteljesen razd ossze Oket. Tegyél tort
jeget egy highball poharba, majd Ontsd rd a shaker
tartalméat. Diszitsd a poharat egy attizott hibiscus virdggal.
Vagy csindlj inkabb Hibiscus Margarita-t!

Haszndlj tequila-t a whiskey helyett, és s6zd meg a pohar —
szElét.




Rooibos Evolution

1 rész gin

Y2 rész grapefruit likOr

1 rész rooibos tea

Y2 rész friss lime leve

14 rész vadhibiscus szirup
vadhibiscus virdg

virdg alakura vagott citromhé;j

Shakerben jéggel erdteljesen razd ossze a folyékony
Osszetevoket, majd hiitott martinis pohdrba ontsd ki.
Diszitsd a vadhibiscus virdggal és a formara végott
citromhéjjal.

Fashionista

1 rész vodka

15 rész triple sec

Y2 rész rézsa szirup

néhiny csepp gyomorkesertii

3 rész gyongyoz6 bor
vadhibiscus virdg

csillag alakura vagott citrom héja

Shakerben keverd 0ssze a vodkait, triple sec-et, a rézsa szirupot
és a gyomorkesertit, majd sziird le a pezsgds flétébe. Tedd bele
a citromhéjat és ontsd fel a gyongyo6z6 borral, végiil tedd bele a
hibiscus szirmokat.

Hibiscus szirmok: fogj egy hibiscus virdgot, majd a szirmok
mentén darabold fel a virdgot.




Peppered petal punch

1 rész gin

12 rész konyak

Y4 rész licsi likOr

2 rész friss grapefruit leve
V4 rész vadhibiscus szirup

1 tedskandl r6zsabors
néhiny csepp gyomorkesertii
szoda

vadhibiscus virdg

licsi gyiimolcs

Tord 6ssze a borsot egy shakerben, majd add
hozza a folyékony Osszetevoket a szoda
kivételével, aztdn erdteljesen rdzd Ossze 10
masodpercig. A kész keveréket szlird le egy punch-os pohdrba, majd add hozzd a szddat.
Diszitéshez a hibiscus virdgba helyezd bele a licsi gylimolcsot, tlizd at egy kis palcikdval és
helyezd a pohar szélére.

s

Cu-cu for you

1 rész gin

Y2 rész licsi likor

V4 rész vadhibiscus szirup

2 lime gerezd

4 db ujjnyi vékony uborkaszelet
szoda

vadhibiscus virdg

Tord Ossze a lime gerezdeket a hibiscus sziruppal €s a licsi
likérrel. Add hozzd a gint és az uborka szeleteket, majd
jéggel rdzd oOssze kb. 10 masodpercig. Szlrd jéggel teli
highball poharba, majd adj hozza sz6dat.

Diszitéshez tlizd a hibiscus virdgot az uborkaszeletre, majd
helyezd a poharba.




